FOCACCIA DAY
13 - 15 NOVEMBRE 09

Autumn Session

In collaborazione con Confesercenti, Libera, Focaccerie
Tipiche Liguri, IAAD, Associazione Culturale Globular, Tre
Galli e con il Patrocino della Citta di Torino

Dopo il successo della prima edizione di Focaccia Day svoltasi nel maggio scorso,
il Festival dedicato alle Arti Bianche viene riproposto nella stagione autunnale dal 13
al 15 novembre 2009 e continua la sua missione di portare in citta i numeri uno della
panificazione italiana.

Con alcune novita: in primo luogo la collaborazione con LIBERA, il coordinamento
di oltre 1500 associazioni, gruppi, scuole, realta di base, territorialmente impegnate
per costruire sinergie politico-culturali e organizzative capaci di diffondere la cultura
della legalita. Inoltre da quest’anno inizia la partnership con lo IAAD, I’Istituto d’Arte
Applicata e Design di Torino che oltre all’ideazione del logo della manifestazione e
al supporto comunicativo, ha coinvolto Focaccia Day nella futura realizzazione di un
workshop di Food&Design curato dallo chef Pier Bussetti, titolare del ristorante
stellato Locanda Mongreno e dal designer Nicolas Cocino, docenti di Food&Design
presso la stessa scuola.

Per questa nuova sessione gli ospiti d’eccezione saranno Vincenzo Conticello, Luca
Di Gesu e Vittorio Caviglia.

Il primo ¢ il titolare dell’Antica Focacceria di San Francesco a Palermo: autentica
mecca del gusto siciliano, € il paradiso di chi ama il tipico pane con la milza, le
panelle, le rinomate arancine oltre alle pizze, focacce e ai vari piatti della tradizione
siciliana. La fama di Conticello € cresciuta ulteriormente dopo essere diventato un
simbolo della lotta al racket in Sicilia. E’ tra 1 pochi imprenditori che ha denunciato il
pizzo, compiendo un atto coraggioso che ne ha messo a rischio la sicurezza e lo ha
costretto a vivere sotto scorta. Infatti, la sua presenza a Focaccia Day € resa possibile
grazie alla collaborazione con Davide Mattiello ¢ LIBERA, i cui prodotti
provenienti dalle terre confiscate alla mafia saranno esposti e messi in vendita per
tutti i tre giorni della manifestazione nel gazebo di Focaccia Day in via Garibaldi 1
ang. piazza Castello.



Ritorna Luca Digesu, il panificatore di Altamura (Bari), giovane rampollo di una
delle piu antiche famiglie di panificatori, assurto alle cronache internazionali, dal
New York Times al Pais, per aver fatto chiudere Mc Donald e a cui e stato dedicato il
film “Focaccia Blues”: per due giorni si mettera al lavoro nelle Focaccerie Tipiche
Liguri per presentare la tipica focaccia di Altamura.

E’ ormai di casa invece Vittorio Caviglia, uno dei protagonisti della Sagra della
Farinata di Pegli (GE) che proporra la classica farinata ligure, sia semplice che con i
gianchetti e i carciofi - tra le cui tante virti annovera il fatto di essere consigliata
anche ai ciliaci — nel gazebo di via Garibaldi 1 ang. piazza Casello.

A far da contorno alle focacce ci sara I’animazione musicale itinerante della Paranza
Del Geco con il suo repertorio di pizziche e tarantelle. I musicisti e i ballerini
faranno degli interventi in strada per richiamare il pubblico sui vari punti dove si
svolgera il Focaccia Day e saranno utilizzati solo per la giornata del 14 novembre.

Le location

I luoghi principali in cui si svolgera FOCACCIA DAY saranno le Focaccerie Tipiche
Liguri di piazza Castello 153, via Po 11, via Sant’Agostino 6, una parte di via Garibaldi
all’angolo con piazza Castello, i Tre Galli e il Pastis nel Quadrilatero.

PROGRAMMA FOCACCIA DAY

Autumn Session

Venerdi 13 Novembre

Vittorio Caviglia e la sua farinata in via Garibaldi 1 ang. piazza Castello dalle 15 alle
21.

Sabato 14 Novembre

Vincenzo Conticello nella Focacceria-Osteria di via Sant’Agostino 6 dalle 11.30 alle
14.
Luca Digesu nella Focacceria di via Po 11 dalle 15 alle 18
Vittorio Caviglia nel gazebo di via Garibaldi 1 dalle 14 alle 18.30
Ore 19: Incontro-aperitivo ai Tre Galli con tutti i maestri panificatori, i docenti dello
IAAD e con Alessandro Altamura, Assessore al Turismo e al Commercio, moderatore
Fabio Giudice .
Aperitivo a base di Focaccia al Pastis in contemporanea.

Domenica 15 Novembre

Sagra della Farinata in via Garibaldi 1 ang. Piazza Castello con Vittorio Caviglia dalle
11 alle 20.

Per informazioni: 011/4365091 oppure 338.7606183



